Wir méchten folgende Veranstaltungen in Anspruch nehmen:

Veranstaifung/ inhalt Arvzahil der KWder | Bemor-
Malinahme Veranstal- Durchiih- kungen
tungen rung
- Projekttage
Projekttag Theoretische Einfihrung, 3 x 28 KW
-w¥lging Sternekiche®/ Praxistel Kinder kochen unter fachlicher
JKinder-Koch-Aktion” Anleitung ein frisches Gericht, backen | (2 Gruppen)
oder gestalten ein Buffet
(Warenkunde, Kichenablaufe, Hygiene,
Vermittiung von Koch- und Verbraucher-
kompetenz und Fertigkeiten, Sinneserfah-
rungen...) '
Projektiag _ Theoretische Einfihrung, Praxisteil, Mah- 2 x 59, KW
»Rund um’s Gefreide” len, Flocken, Keimen, Verarbeitung, Brot/ _
: Brotchen backen {2 Gruppen)
Projekttag - - Vermittiung theoretischer Kenntnisse 9 x 30, KW
~Obst und Gemiise” = Demonstration / Ausprobieren der _
Verarbeitungsvarianten (2 Gruppenj
- Zubereitung von Gerichien und Ver
kostung _ .
Projekttag - Vermittiung theorefischer Kenntnisse 2 x 24 KW
W Richtiy einkaufen und {iber gesunde Ermahrung, Einkaufstrai-
frisch zubereiten” ning und Zubereiten einer voliwertigen (2 Gruppen;)
Mahlzelt
Projekttag - Kinder erkunden eine Streuobstwiese 3 x 42, KW
- »Besuch auf der inkl. Verkostung
Streuobstwiese” {2 Gruppen)
‘Ferienprojekie {aulerhaib der Einrichtung) - :
Ferienprojekt — Kinder erleben die Komplexitat des Es- 1x 24, KW
| nKieine Sternekdche” " sens:.  Planung, Einkauf, Warenkunde,
Verbraucherbildung, Koch- und Zuberei-
tungskompefenzen, Esskutiur, Ge-
schmacksvielfalt, Besuch auf dem Bauern- |
hof, Ernte .im Kinderkreativgarten, Restau-
- rant-Besuch, Abschlussessen mit Eitern, 1
_ Woche :
Ferignprofekt _ ~+ Kinder erleben die Verarbeitung der 2%
»Rund um die Wolle® Wolie von der Schafschur bis zum Filzen, _
Spinnen, Weben. .. (einschlieRlich histori- (2 Grup-
scher Streifzige), 4 Tage pen)-
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